LES MEMBRES DE L'APEL ST GOULVEN VOUS PRESENTENT

\ {g* ~
-Les news de
evrlse're— Mars

DE L'ENSEIGNEMENT LIBRE

1.) OPERATION BRIOCHES

Aprées les vacances de février, vous avez pu récupérer les
brioches commandées. Nous espérons qu’elles ont égayé vos
petits déjeuners. En tout cas nous vous remercions pour votre |
investissement. Gréce & vous nous avons pu récolter la
somme de 776 euros qui sera intégralement reversée pour la /‘,,[!
classe de neige. Cela engendrera une baisse du dernier
versement.
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2.) REPAS DES PARENTS

Comme tous les ans, nous nous mettons en
quatre pour vous préparer ce repas des
parents.

Le vendredi 24 mai a partir de 18h30, nous
vous attendons nombreux pour la GUINGUETTE.
Venez entendre les chants des enfants assis sur
des bottes de foin, ou des coussins & carreaux
Vichy. Vous pourrez profitez du concert de

musique autour de planches apéro ou de
burgers.

3.) DANSE DES PARENTS

Vous voulez partager de belles soirées avec des parents Pas bosoin do saveir
danser,juste aveir envie de
motivés & bloc pour participer & la Kermesse. passer des bons moments
ensemble!
N'hésitez pas et venez & la premiere réunion le s
° o] ™ N 7 . @
mercredi 3 avril a 20h30 a I'école. Ce sont toujours P >

des moments conviviaux, nos danseurs reviennent

d’'une année sur I'autre et nous souhaitons agrandir

~
Premiére réunion MERCAEDT 03 AVAIL

a partir de 20h30 a I’école
Angéle: 06.89.34.30.05
Audrey:06.30.90.49.16

N’hésitez pas a nous contacter si vour

'équipe.

»2 Petit plus, rien n'égale la fierté de nos
bambins quand c'est & notre tour de monter sur
scene.

-~ 4.) L'APEL VERTE

Verfe
Nous sommes en plein dans les défis de ma petite planéte.

Quelles seront les habitudes que nous pourrons garder et appliquer tout au
long de I'année?

Idée n°I: GOUTER MAISON ZERO DECHET
Recette facile et rapide : LINGOT AUX POMMES

Peler et épépiner 2 pommes et les couper en dés. (n'oubliez pas de mettre les épluchures au
compost)

Mélanger 110g de beurre mou avec 120g de sucre dans un saladier. Ajouter 1 cuillere &
café de vanille. Mélanger un par un 2 oeufs. Incorporer 80g de farine avec 1/2 sachet

de levure. Bien mélanger. Ajouter les pommes.
Verser la pate dans un moule & manqué. Cuire 15 min & 180°C.
BON APPETIT!

BONNE LECTURE - UN AVIS UNE REMARQUE NOUS RESTONS A VOTRE DISPO



